
PAN “BRIOCHE artesanal”
Nuestro Pan Brioche con mucho sabor a Leche y 
Mantequilla se Elabora y Hornea todas las mañanas 
de manera que todos los días es Fresco y Artesanal.

ingredientes  “FRESCOS de calidad”
Todos nuestros productos son elaborados al momento, 
con Ingredientes de la mejor calidad, cumpliendo con 
los pasos necesarios para garantizar siempre el Sabor 
y Presentación que caracterizan a Louie Burger.

A LA FRANCESA
PAPAS  / CAMOTES

Artesanales, crujientes y naturales.

AROS DE CEBOLLA
Aros de Cebolla con nuestro

Tempura Especial.

ITALIAN FRIES
Papas a la Francesa con Alioli,
Queso Parmesano y Perejil.

AMERICAN FRIES
Papas a la Francesa con Queso Cheddar

derretido, Tocino y aderezo Louie.

CARNE  “usda high choice”

Es uno de los Pilares de Nuestra 
Calidad, ya que sólo cocinamos con 
Carne importada de la Res “Black 
Angus” Calidad HIGH CHOICE, 
avalada en EU por la USDA. 

Molemos Carne constantemente 
durante todos los días de Servicio y 
No  añadimos ingredientes o grasas 
extras a nuestra mezcla molida.

SELLO DE CALIDAD DEL DEPARTAMENTO
DE AGRICULTURA DE LOS ESTADOS UNIDOs 

SELLOS DE CALIDAD EN  

Entradas
korean spicy chicken



Malteadas clásicas 
VAINILLA / FRESA / CHOCOLATE

MALTEADA DE CERVEZA zorra “Peanut STOUT”  
Malteada de Helado de Vainilla hecho en
casa y Cerveza Zorra “Imperial Peanut Stout”.

MALTEADA DE CARAJILLO 
Malteada de Helado de Vainilla hecho en
casa y Carajillo.

@LOUIEBURGERGDL

LOUIE BURGER AMERICANA
Calle Pedro Moreno #1290, Col. Americana,

Guadalajara, Jalisco, México. C.P. 44160

LOUIE BURGER CHAPALITA
Av. Guadalupe #1671-A, Col. Chapalita,
Zapopan, Jalisco, México. C.P. 45040

LOUIE BURGER PROVIDENCIA
Av. Terranova #1073, Col. Lomas de Providencia

Guadalajara, Jalisco, México. C.P. 44647

ESPRESSO  AMERICANO
Espresso largo.

LATE
Espresso con leche.

ESPRESSO  /
 DOBLE espresso

Fuerte y de variedad mexicana.
capucciNO

Espresso con leche espumada.

ClAssic SHAKES

Comprometidos con la calidad, en Louie Burger 
hacemos Nuestros Propios Helados en Casa.

Desde Pasteurizar y Procesar Leche Bronca, hasta 
producir Helados para todas nuestras Malteadas.

Hacer nuestro propio Helado asegura Calidad, 
Frescura y Sabor en las Malteadas Clásicas, y sobre 
todo en nuestros asombrosos FreakShakes. 

Agua de Crema de Coco 
Hecha en Casa - 380ml 

SodaMate 355ml     
(Bebida Gaseosa con Yerba Mate)  REFRESCOS   

Coca Cola, Coca Light,  7up, 
Mirinda, Manzanita Sol -  355ml
Agua Mineral Peñafiel -  296ml
Agua Natural - 600ml

Delison  325ml  
(Refresco Artesanal de
Manzana, Durazno ó Maracuyá)

Tinto de la Casa 
Copa (150ml)      
Botella (750ml)    

LA Cetto - Nebbiolo 
Copa (150ml)      
Botella (750ml)     

Casa Madero 3V - Tempranillo, 
Merlot, Cabernet  Sauvignon
Copa (150ml)      
Botella (750ml)     

VINO ROSADO
LA Cetto - Zinfandel  
Copa (150ml)    
Botella (750ml)    

Sangría 295ml   
(Vino Tinto, Limonada Mineral)

BEBIDAS
NUEVA

CERVEZA ARTESANAL   355ml 
Colimita (Lager)

Piedra Lisa (IPA)

Duque (Black IPA)

Mushin Golden Blaster (Lager)

Mushin Black Instinct (Dark Lager)

Zorra Imperial Peanut (Stout)

NUEVA

NUEVA

VINOs TINTOs

sodas artesanales




